Mittagskarte

20.10. - 24.10.

Markkl&RBschensuppe 4,00 €
Kleiner Salatteller 4,00 €
Montag:

Hahnchenpiccata auf Tomatenspaghetti 11,50 €
Penne mit Tomatensauce und Mozzarella tGberbacken 9,50 €
Dienstag:

Schweinebédckchen mit Madeirasauce und Kroketten 11,50 €
Blattspinat mit Petersilienkartoffeln Spiegelei 9,50 €

Mittwoch:

Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce und Kartoffeln 11,50 €
Barlauchkasespatzle mit Salatbouquet 9,50 €
Donnerstag:

Kaninchenkeule mit Rotkraut und Kartoffelknédel 11,50 €
Semmelknddel mit Pilzrahmsauce 9,50 €

Freitag:

Viktoriabarschfilet in Weillweinkrautersauce dazu Bandnudeln 11,50 €

Frischer Blumenkohl Uberbacken mit Sauce Hollandaise
und Kase dazu Kartoffelrdsti 9,50 €
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Empfehlung

Kiirbiscremesuppe 6,80 €
mit Kirbiskerndl & Kirbiskernen

Fitnesssalatteller 17,80 €
mit saftig gebratenen Putenstreifen und Champignons
oder mit gerduchertem Lachs und Meerrettich

Filetteller nach ,Art des Hauses* 24,00 €
Schweinefilet vom Grill an feiner Rahmsauce,

geschwenkten Champignons, dazu hausgemachte Spétzle,

frischer Brokkoli & Karottengemuse

Paniertes Schnitzel vom Schweinerticken 18,50 €
aus der Butterpfanne mit Pommes frites

Schwabischer Zwiebelrostbraten 27,20 €
mit feiner Bratensauce und hausgemachten Spétzle

Putensteak vom Grill 23,00 €
mit hausgemachter Krauterbutter & Pommes

Rahmsauerbraten 23,50 €
mit hausgemachten Spétzle

Lachsfilet vom Girill 24,50 €
in feiner WeiBBwein-Kréduter-Sauce auf Tagliatelle
dazu gedampftes Gemuse

Gnocchi 15,50 €
mit Kdrbisragout, Rucola & Parmesansplitter

Fleischkase 10,90 €
mit R&stzwiebeln, Spiegelei und hausgemachtem Kartoffelsalat

Hausgemachter Ofenschlupfer 8,50 €
mit Zimtkirschen und Vanilleeis

Zwetschgenknddel 8,50 €
an Zwetschgenkompott mit Walnusseis & Sahnehaube
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