Mittagskarte

01.12.2025 - 05.12.2025

Kartoffel-Lauch-Creme Suppe mit Kurbischips

Kleiner Salatteller

Montag:
Cordonbleu vom Hohenloher Landschwein mit Pommes

Spinatknddel mit frischen gebratenen Champignons und
Késesauce

Dienstag:
Hahnchenbrustfilet ,,Hawaii“ mit Currysauce und Reis

Penne in Tomatensauce Uiberbacken mit Mozzarella

Mittwoch:
Rollbraten vom Spanferkel mit Semmelknddel

Gebackener Camenbert mit Preiselbeeren und Salat

Donnerstag:
Schweinertickensteak in Apfel-Calvados-Sauce mit Kroketten

Bratkartoffeln mit gebratenen Champigons und
Raclettekase Gberbacken

Freitag:
Tilapiafilet paniert mit Grillgemuse, Résti und Remoulade

Gemusebratlinge mit Pilzrahmsauce und Spatzle

4,00 €
4,00 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €
9,50 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €



Empfehlung

Kiirbiscremesuppe
mit Kirbiskerndl & Kirbiskernen

Fitnesssalatteller
mit saftig gebratenen Putenstreifen und Champignons
oder mit gerduchertem Lachs und Meerrettich

Filetteller nach ,Art des Hauses*

Schweinefilet vom Grill an feiner Rahmsauce,
geschwenkten Champignons, dazu hausgemachte Spétzle,
frischer Brokkoli & Karottengemuse

Paniertes Schnitzel vom Schweinerticken
aus der Butterpfanne mit Pommes frites

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit feiner Bratensauce und hausgemachten Spétzle

Putensteak vom Grill
mit hausgemachter Krauterbutter & Pommes

Rahmsauerbraten
mit hausgemachten Spétzle

Lachsfilet vom Girill
in feiner WeiBBwein-Kréduter-Sauce auf Tagliatelle

dazu gedampftes Gemuse

Gnocchi
mit Kdrbisragout, Rucola & Parmesansplitter

Fleischkase
mit R&stzwiebeln, Spiegelei und hausgemachtem Kartoffelsalat

Hausgemachter Ofenschlupfer
mit Zimtkirschen und Vanilleeis

Zwetschgenknddel
an Zwetschgenkompott mit Walnusseis & Sahnehaube

°
I\

6,80 €

17,80 €

24,00 €

18,50 €

27,20 €

23,00 €

23,50 €

24,50 €

15,50 €

10,90 €

8,50 €

8,50 €



