Mittagskarte

02.03.2026 - 06.03.2026

Kohlrabicremesuppe mit CroGtons
Kleiner Salatteller

Montag:
Hahnchengeschnetzeltes in Honig-Senf-Sauce mit Reis

Blumenkohl-Kartoffelauflauf mit Kase tiberbacken

Dienstag:
Sauerbraten mit Spéatzle

Gratinierte Ofenkartoffel
gefillt mit mediterranem Gemiuse

Mittwoch:
Schweinehaxen mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln

Mit Kése Giberbackene Fladle
gefullt mit Schwarzwurzelgemuse

Donnerstag:
Hirschragout mit Semmelknddel

Mediterranes Grillgemuse an Kokos-Chili-Sauce
mit Reis

Freitag:
Tilapiafilet mit Bandnudeln an Bérlauchpesto

Tagliatelle mit Barlauchpesto garniert mit Kirschtomaten
und frischen gebratenen Champignons

4,00 €

4,00 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €



Empfehlung

Tagessuppe

Fitnesssalatteller
mit saftig gebratenen Putenstreifen und Champignons
oder mit gerduchertem Lachs und Meerrettich

Filetteller nach ,, Art des Hauses*

Schweinefilet vom Crill an feiner Rahmsauce,
geschwenkten Champignons, dazu hausgemachte Spétzle,
frischer Brokkoli & Karottengemuise

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken
aus der Butterpfanne mit Pommes frites

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit feiner Bratensauce und hausgemachten Spétzle

Putensteak vom Girill
mit hausgemachter Krauterbutter & Pommes

Rinderroulade
mit hausgemachten Spéatzle

Lachsfilet vom Girill
in feiner Weillwein-Krduter-Sauce auf Tagliatelle
dazu gedampftes Gemuse

Gnocchi
mit mediterranem Grillgemuise, Rucola & Parmesansplitter

Fleischkase
mit Rostzwiebeln, Spiegelei und hausgemachtem Kartoffelsalat

Hausgemachte Apfelkiichle
mit Vanilleeis

»Heille Liebe™
3 Kugeln Vanilleeis mit heiflen Himbeeren

-
I\

6,80 €

17,80 €

24,00 €

18,50 €

27,20 €

23,00 €

23,50 €

24,50 €

15,50 €

10,90 €

7,80 €

7,80 €



