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Vorspeisen				
	   
[bookmark: _Hlk152924413]Kleiner Salatteller									16,20 €
mit hausgemachtem Kartoffelsalat,
verschiedenen Rohkost- & Blattsalaten,
Joghurt- & Balsamico Dressing. 

Rinderkraftbrühe									16,50 €
mit hausgemachten Kräuterflädle

Tagessuppe										16,00 €		
Unsere Klassiker

Großer Salatteller									17,00 €
mit gebratenen Maultaschen

Fitnesssalatteller									18,50 €
mit saftig gebratenen Putenstreifen und Champignons
oder mit geräuchertem Lachs und Meerrettich		

Filetteller nach „Art des Hauses“						25,00 €
Schweinefilet vom Grill an feiner Rahmsauce,
geschwenkten Champignons, dazu hausgemachte Spätzle,
frischer Brokkoli & Karottengemüse	

Cordon bleu									22,20 €
aus der Butterpfanne mit Kroketten
	
Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken					19,00 €
aus der Butterpfanne mit Pommes frites					
		
Pfedelbacher Schnitzel paniert							22,00 €
mit Pilz-Rahm-Sauce, Spiegelei und hausgemachten Spätzle

Pfedelbacher Pfännle								26,50 €
Schweinelende mit Maultaschen 			
an Pilz-Rahm-Sauce dazu Käsespätzle			


Jägerteller
Schweine & Putensteak an Pilzrahmsoße 
mit hausgemachten Spätzle							24,00 €

Rinderroulade
mit hausgemachten Spätzle							23,50 €

[bookmark: _Hlk185600403]Kalbsleber „Berliner Art“								22,50 €
mit Apfelscheibe und Bratkartoffeln

Lammhüfte mit hausgemachter Kräuterbutter				26,50 €
dazu Speckbohnen und Kartoffelrösti

Schwäbischer Zwiebelrostbraten						28,00 €
mit feiner Bratensauce und hausgemachten Spätzle				

Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter				28,00 €
dazu Speckscheiben und Pommes frites			

Putensteak vom Grill								24,50 €
mit hausgemachter Kräuterbutter & Pommes

Lachsfilet vom Grill								26,00 €
in feiner Weißwein-Kräuter-Sauce auf Tagliatelle
dazu gedämpftes Gemüse
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Schafskäse vom Grill								17,50 €
mit mediterranem Gemüse auf Kartoffelrösti		

Hausgemachte Käsespätzle							16,80 €
mit würzigem Bergkäse, Röstzwiebeln 
und Salat

Hausgemachte Semmelknödel							15,20 €
in feiner Pilz-Rahm-Sauce	
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Vegan

Gemüse in Kokos-Chili-Sauce							15,20 €
dazu Reis

Gnocchi in Olivenöl gebraten							14,80 €
mit mediterranem Gemüse


Für den kleinen Hunger

Geschmälzte Maultaschen							16,80 €
an Bratensauce mit Röstzwiebeln und hausgemachtem Kartoffelsalat

Fleischkäse										11,50 €
mit Röstzwiebeln, Spiegelei und hausgemachtem Kartoffelsalat

Hausgemachter Wurstsalat							11,50 €
mit Essiggurken und Zwiebeln
dazu ein Brotkorb	  

Schweizer Wurstsalat								11,90 €
mit Essiggurken, Käse und Zwiebeln
dazu ein Brotkorb	



Extra Beilagen

Pommes frites									15,90 €
Hausgemachte Spätzle								15,90 €
Kroketten										15,90 €
Bratkartoffeln									16,50 €
Buntes Gemüse mit Hollandaise						16,50 €




Jede gute Geschichte verdient ein süßes Ende…


Hausgemachte Apfelküchle							7,80 €
mit Vanilleeis

„Heiße Liebe“									7,80 €
3 Kugel Vanilleeis mit heißen Himbeeren 			

Gemischtes Eis mit Sahne								6,00 €
(3 Kugeln nach Wahl – Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnuss)

Gemischtes Eis ohne Sahne							4,90 €
(3 Kugeln nach Wahl - Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnuss)				
Fruchtsorbet mit Sekt 								6,00 €

Hausgemachtes Brownie-Parfait 						8,50 € 
mit lauwarmen Vanillekirschen und Sahne

Eiskaffee										6,50 €
erfrischender Kaffee mit Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade									6,50 € 
mit cremigem Vanilleeis/Schokoladeneis und Sahne

		
image1.jpg




image2.png




image3.jpg




image4.jpeg
) LANDHOTEL

WKUFFNER

RESTAURANT | TAGUNG | TANZLOKAL




